A carTE
-

Sauwmon graviax, melon, créme fouettée au basilic 12 €

Fole gras de canard maison, confit de mangue poivrée 24 €

Mesclun de langoustines it L'orange 24 €

POISSONS SAUVAGES DU BASSIN DE LA LOIRE  (swivant la péche)
Dos de sandre votl & Lembewrrée de choux au beurve blane =0 €

Anguilles aillées persillées, fondue de tomates 20 €

Dos de dorade royale, fondue de fenouil, sauce vierge aux agrumes 18 €

Ploeonneaw, petits pols it La frangaise, jus corsé. =4 €

Ris de veau doré aux Légumes d'été zg €
Pavé de beeuf, champlgnons et célerd, sauce vineuse z2€

(Toutes nos viandes sont d'origine frangaise)

Galet de La Lolre farct aux fruits secs #50 €

Chariot de fromages frais et affinés 1250 €

Soufflé Léger au cltron vert, sorbet fruits de la passion 13,50 €
Déllce au chocolat et & la nolsette 12€
Parfait glacé aux fraises du val de Lolre 11 €

Meringue aux framboises i Leau de rose 13 €
Prix nets et service compris



