_% CARTE

Saumon graviax, salade de jeunes pousses, créme it L'aneth 1g€

Fole gras de canard matson, confit de mangue polvrée 24 €

Mesclun de langoustines et de Saint Jacques dorées aux clémentines 24 €

POISSON SAUVAGE DU BASSIN DE LA LOIRE  (subvant la péehe)

Dos de sandre vt b Lemabeuwrrée de choux au bewrre blane 28 €

Dos de dorade royale, fondue de fenoull, sauce vierge aux agrumes  1g€

Plgeonmeau, chou rouge confit aux figues, jus corsé. =4 €

Ris ole veau doré aux blettes, jus au Porto 38 €
Pavé de beeuf, champlonons et célert, sauce vineuse 32€

(Toutes nos viandes sont d'origine frangaise)

Galet de La Lotre farcl aux fruits secs #50 €

Chariot de fromages frais et affinés 12,50 €

Soufflé léger chocolat/nolsette 13,50 €
Délice & la noix de coco aux fruits exotiques 12€
Pruneaux it LAnjou rouge, viz aw lait  11€

Mertngue aux frambolses & Leau de rose 13 €

Prix nets et service compris



