_é CARTE

Saumon graviax, asperges blanches, créme fouettée 12 €
Pressé de plntade aux raising, pickles d'olgnons rouges 18 €

Fole gras de canard maison, marmelade aux polres 24 €

Asperges blanches du val de Lotre et lLangoustines vbties a Lorange 24 €

Dos d’alose votie b LVembeurrée de choux au bewrve blane 21 €

Dos de merlu aux Lgumes du sud 18 €

Ploeonneau rbtl, crumble aux amandes, jus corsé 34 €

Ris de veaw doré aux blettes, jus au Porto 32 €
Pavé de beewf, champlgnons et célerd, sauce vineuse 20 €

(Toutes nos viandes sont d'origine frangaise)

Galet de La Lotre farcl aux fruits secs #.50 €

Charlot de fromages frais et affinés 12,50 €

Soufflé Leger au qrand Marnier et sa glace 13,50 €

Crémeux au chocolat et aux poires 12 €&

Duo ananas / coco 11,50 €

Blane manger & La rose et aux frults rouges 11.50 €

Prix nets et service compris



