Menu « La Meilleraie »
Awuse-bouche, entrée, (poisson ou viande), fromage, dessert &t 34 €

Amuse-bouche, entrée, polssown, viande, fromage, dessert it 45,50 €

Rémouladle de céleri aux crevettes et pomme Granny Smith
ou
CEuf parfait & &4, lentilles, crtme oe champignons et lard séché
ou

(suppl. 4€) Fole gras de canard malsown, flgues et raisins noirs

Noix de St Jacques dorées au potimarron et au risotto
ou
Croustillant de cabillawd & L'enbenrrée de choux au beurre blane
2178

Suprénme de volatlle Label rouge aux noix et LEgumes de salson

2178

(suppl. 4 €) Pavé de beeuf aux échalotes confites, sauce vineuse

Assortiment de fromages et salade

Crémeux au chocolat et aux polres
ou

Délice & La nolx de coco aux frults exotiques

Menu « La Closerie »
Awmuse-bouche, entrée, (poisson ou viande), fromage, dessert & 52.50 €

Awmuse-bouche, entrée, polsson, viande, fromage, dessert i 69 €

Brochette de nwolx de Satnt jacques grillées aux nolsettes
ou

Fole gras de canard wmaison, marmelade de fruits o’hiver

Anguilles rissolées atllées au cresson, mousseline de pommmes ole terve
oun

Matelote de Lamproie & L'Anjou rouge, poireaux et pommmes grenailles
oun

1/, plgeomnenu fermler aux Légumes oubliés, Jus au Porto
P9 9 J

Plateaw de fromages frais et affinés

Polre pochée it La réglisse
ou

Soufflé au Colntreaw et sa glace
9



