A CARTE
g —

Foie gras de canard waison, marmelade de pommes et de poires 22€

Mesclun de woix de St jacques dorées & Vhuile de truffe 24 €

ceuf mollet aux lentilles, créme de Lavo fuumé  12e€

POISSONS SAUVAGES DUBASSIN DE LA LOIRE  (subvant la péohe)
Biscult tiede de poisson d'eau dowce & Vanguille aillée persillée 20 €
Poisson de Lotre i Lembewrvée e choux au beurrve blane 27 €

Matelote de Lawprote & L'Anjou rouge, polreaux et pomumes grendilles 28 €

Risotto de nolx de Sailnt Jacques et de langoustines, tuile de parmesan 27 €

Pavé de beeuf i VAnjou rouge 26 €
Ris de veau doré aux épinardls, jus au Porto 28 €
Plgeonneau vbtl aux pleurotes et au céleri 22 €

(Toutes nos viandes sont d'origine frangaise)

calet de La Lotre farci aux fruits secs 7€

Plateaw de fromages frals et affinéds 12€

Soufflé Léger au chocolat, glace vanille 13 €
Meringue soufflée aux fruits exotiques 12€
Gourmandises de polre, caramel i La féve de Tonka 12€
Sorbets ou glaces  #50¢€

Prix nets et service compris



